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Categoria Tempo de preparagdo
Massas Rapido
Ingredientes

‘_}' 100ml Gallo Olivendl
Classico

- 300g Spaghetti

-+ 100g geriebener Parmesankase
- 100g gemahlene Walniisse

- Basilikumblétter nach Belieben

- Grobes Salz nach Belieben

Produtos utilizados

RN
CLASSICO

L

Classico

Natives Olivendl Extra

Spaghetti mit aromatisiertem
olivenol und walnuss pesto

« AA At
Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Facil Medium Mit der Familie 4 pessoas
Modo de preparagdo

Kochen Sie die Spaghetti in Salzwasser. GieBen Sie die Nudeln
ab und geben Sie etwas Olivenol dariiber.

Bereiten Sie nun das Pesto zu: Vermischen Sie das Olivenol,
die gemahlenen Walniisse und das Basilikum in einem
Mischbecher.

Zerkleinern Sie das Pesto mit dem Zauberstab, bis sie eine
3 halb-fliissige Konsistenz erhalten. Das Pesto sollte am Ende,

nach Hinzugabe des Kases, eine cremige Konsistenz haben.

Servieren Sie das Pesto mit den Spaghetti und geben Sie das
4 Olivenol mit Basilikumaroma dariiber.
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