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Categoria Tempo de preparagdo Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Vegetariano Médio Facil Econdmico Con amigos 4 pessoas
Ingredientes Modo de preparaciéon

‘? Al gusto: Gallo Aceite de
Oliva Extra Virgen Reserva

1 calabacin 1 Precalentar el horno a 1902C.

1berenjena

2 tomates en rama

1 cebolla morada

Cortar en rodajas finas el calabacin y la berenjena, asi como

1 masa rota 2
el tomate y la cebolla.

Ajo en polvo, al gusto

Orégano, al gusto

Sal, al gusto

+ Pimienta, al gusto Desenrollar la masa y colocar las verduras en el centro.
- Albahaca, al gusto 3 Condimente con ajo, orégano, sal y pimienta.
+ 1burrata

Doblar los extremos sobre las verduras y hornear durante
4 unos 15 minutos.

Se saca, se coloca la burrata encima y se corta por la mitad.
5 Espolvorear con un poco mas de pimienta, rociar con Aceite
de Oliva Reserva Gallo y espolvorear con hojas de albahaca.

Produtos utilizados

Reserva

Aceite de Oliva Virgen Extra



Veja também

& Vegetariano @ Médio ¢+ Facil

Couscous de verao com feta e limdo

& Vegetariano @ Rdpido ¢+ Facil

Quinoa com abébora, espinafres e roma

& Vegetariano @ Médio «+ Fcil

Pizza de cogumelos e trufas

& Vegetariano @ Médio ¢ Facil

Tofu picante com alga nori

& Vegetariano @ Médio « Fcil

Falafel
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