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Categoria Tempo de preparagdo
Entradas e Petiscos Rapido
Ingredientes

A% 4 colheres de copa de
Gallo Azeite Extra Virgem
Classico

1}' 1xicara de Gallo Azeitonas
Verdes Fatiadas

1xicara de agua morna

1 colher de sopa de agiicar

2 colheres de cha de sal

+ 3e ' xicaras de farinha de trigo

1 colher de sopa de fermento bioldgico seco (ou %2
tablete)

1 colher de sopa de alecrim fresco picado

b

Pao de azeitona

« AR
Dificuldade Custo Com quem?
Facil Econbémico Com a familia
Modo de preparagdo
1 Misture o fermento a farinha.
2 Misture a agua, o azeite, o sal e o agiicar a parte.
3 Adicione a farinha aos poucos.

b+
N2 de pessoas

4 pessoas

Sove a massa por 10 minutos. Deixe descansar coberta com
um pano Gmido por cerca de 1 hora.

Baixe a fermentagao, adicione o alecrim e a azeitona. Misture
bem. Polvilhando com farinha se necessario (cuidado para a
massa nao ficar seca e pesada).

Divida a massa em 4 porgoes. Modele os paes.

Deixe crescer por 30 minutos.

Asse em forno alto por cerca de 15 minutos ou até que esteja
dourado.






Produtos utilizados

Classico Azeitonas Verdes Fatiadas

Azeite de Oliva Extra Virgem Sem Conservantes

Veja também

,O/Emradas e Petiscos @ Rapido« Facil

Tartaro de Ventresca de Atum com Pimentos e Tomate

ﬁEntradus e Petiscos @ Médioe Facil

Raviolis salteados com aroma de trufa

& Vegetariano @ Médio «+ Fcil

Vol au vent de ricotta com tomate cereja

,O/Entradas e Petiscos @ Médio« Facil

Burrata frita com salada de tomate

Q’Entradas e Petiscos @ Rapidoe~ Facil

Bruschettas de atum, curgete e creme de quetjo
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