Tausend blatter ziegenkdse und

naturjoghurt mit Gallo essigs aus
D.O.-Madeira wein
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Categoria Tempo de preparacgdo Dificuldade Custo Com quem? N2 de pessoas
Gallo Essige Médio Facil Medium Mit Freunden 4 pessoas
Ingredientes Modo de preparagdo

A 100ml Creme des Gallo

Essigs aus D.O.- . . . . . 5
" 8 . Den Blatterteig auswellen, in Dreiecke schneiden und mit
adeirawein

] 1 einer Gabel einstechen. Fiir 20 Minuten bei 180 °C backen und
+ 200g blatterteig L.
dann beiseitestellen.
-+ 120g naturjoghurt
+ 200g ziegenkase
- 125g mischsalat
. salz und pfeffer, zu schmecken Den Ziegenkase zusammen mit dem Joghurt cremig riihren.
. 2 Mit Salz, Pfeffer und dem Gallo Essig aus D.O.- Essigs aus D.O.-
- paprikapulver, zu schmecken
Madeirawein.
Den Millefeuille zusammenstellen, indem Sie den gewiirzten
3 Mischsalat zuerst auf den Teller geben, etwas Creme und den

knusprigen Blatterteig darauf schichten, bis kein Teig mehr

librig ist. Mit Paprikapulver bestreuen.

Produtos utilizados
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Madeirawein

Ausgewahlte Essigsorten
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