Pimentos Padron
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Categoria Tempo de preparagdo Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Entradas e Petiscos Rapido Facil " Com amigos 4 pessoas
Ingredientes Modo de preparagdo

A4# 100ml de Gallo Azeite
Virgem Extra Colheita
Madura

1

Aqueca o azeite e frite nele os dentes de alho.

« 200g de pimentos padron
+ Q.b de dentes de alho
Q.b de flor de sal

+ Q.b de pimenta de moinho
2 Adicione a frigideira os pimentos padron e frite-os.

No final, polvilhe os pimentos com flor de sal, pimenta de
3 moinho e um fio de azeite virgem extra.
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Colheita Madura

Azeite de Oliva Extra Virgem Premium

Veja também

& Vegetariano @ Médio ¢+ Facil

Vol au vent de ricotta com tomate cereja

,O/Entradas e Petiscos @ Médio«~ Facil

Burrata frita com salada de tomate




ﬁEntradas e Petiscos @ Rapidoe Facil

Bruschettas de atum, curgete e creme de queijo

,O/Entradas e Petiscos @ Médio« Facil

Tataki de atum com molho picante

,O/Entradus e Petiscos @ Médioe Facil

Vol au vents de cogumelos com balsGmico
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